COTEAUX DE LA LOIRE
AOC  SAVENNIERES

Appellation d’Origine contrôlée depuis 1952 .
 2 nouvelles AOC depuis 2012 Savennières Roche aux Moines et Savennières Coulée de Serrant.
Vin : blanc sec, demi sec ou moelleux
Cepage : Chenin blanc
Superficie  classée en AOC Savennières :   175 ha
Superficie classée en AOC Savennières Roche aux Moines : 33 ha 
Superficie classée en AOC Coulée de Serrant : 7 ha
Communes : Savennières, la Possonnière, Bouchemaine
Departement : Maine et Loire
Sols : schistes gréseux
Particularités :Plateau schisteux fissuré par des coulées ( combes ou petites vallées orientées vers le Sud) formant 3 coteaux perpendiculaires à la Loire. Paysage classé au Patrimoine Mondial de l’Unesco.
Altitude : moyenne 45 m 
Rendements maximum autorisés : 
 Vins secs et demi secs : 50hl/ha           Vins doux : 35hl/ha

Production moyenne annuelle moyenne sur les 5 dernières années : 4500hl
Coût de production moyen de 75 cl de Savennieres : 7,70€ HT
[bookmark: _GoBack]Prix de revient moyen d’une bouteille de Savennières : 10,70€ HT
	AOC
	Surface en ha
	Volume en hl
	domaines

	Savennières
	126.34
	3052
	32

	Roche-aux-Moines
	19.40
	292
	8

	Coulée de Serrant
	6.81
	132
	1



